Vorschlige
Oberhafenkantine
Clubraum

Sie mochten in der Oberhafenkantine in unserem Clubraum essen und trinken? Sehr gerne,
wir haben Platz bis zu 15 Personen und reservieren dieses schone Zimmer ab 8 Gisten und
bitten um einen Mindestumsatz pro Gast von 40,00 €. Hier finden Sie nun Vorspeisen,
Hauptgerichte und Nachtische, die Sie sich bitte zu einem 3 (oder 4) Gang Menii zusammen-
stellen mochten. Bitte suchen Sie fiir die ganze Gruppe ein Menii aus, wir sind nicht in der
Lage, mehrere verschiedene Meniis zuzubereiten. Sollte jedoch jemand unter Ihren Gisten
unter eine Allergie leiden oder vielleicht Vegetarier sein, gehen wir darauf natiirlich sehr gerne
ein. Nun viel Spafy beim Lesen und Aussuchen:

Vorspeisen

Kartoffelsuppe mit Nordseekrabben 6,00 €
Krabbensuppe mit Dill und Speck 8,00 €
Hamburger Aalsuppe "Tradition' 9,00 €
Hummersuppe mit Estragon und Weinbrand 11,00 €
Gebeizter Lachs mit Reibekuchen 9,00 €
Bunter Fischsalat mit Apfel und Kresse 850 €
Matjeshappen siiss-sauer mit Schmand und Gemiise 8,00 €
Gerducherter Saibling mit Sellerie und Birne 11,00 €
Krabbencocktail mit Radieschen und Pilzen 12,50 €
Blutwurst mit Apfel, Schnittlauch und Meerrettich 850 €
Kalbszunge mit Kapern und Gurken 8,00 €
Leberpastete mit Senffriichten 9,00 €
Lammschinken mit Bohnensalat und Beerensauce 11,00 €
Hauptgerichte

Matjes mit Bohnen, Speckstippe und Pellkartoffeln 14,50 €
Forelle mit Gurkensalat, Sahnemeerrettich und Salzkartoffeln 16,00 €
Hamburger Pannfisch mit Senfsauce 1500 €
Roastbeef mit Remoulade und Bratkartoffeln 15,50 €
Lammgulasch mit Gartengemiise und Buchweizenklofien 16,00 €
Rinderragout 'Speicherstadt' mit Gewiirzen und Schokolade 14,50 €
Rinderroulade mit Gurkensalat und Kartoffelpiiree 14,00 €
Wildragout mit Pilzen, Preiselbeeren und Kléfien 18,50 €
Tafelspitz mit Bouillongemiise und Meerrettich 19,00 €



Sauerfleisch mit Remoulade und Bratkartoffeln
Schweineriicken in Blitterteig mit Wirsing
Kiikenragout mit Flusskrebsen, Erbsen und Reis

Rinderfilet mit Sardellenbutter und Bratkartoffeln

Nachtisch

Norddeutsche Kiseauswahl mit Saucen

Rote Griitze aus Friichten der Saison mit Rumsahne
Pfannkuchen mit Beerensauce und Sahne
Quarkmousse mit Kirschen und Rum
Verschleiertes Bauernmédchen
Mandelpudding mit Vanille und Rum
Gebackene Apfelringe mit Weinschaumsauce
Rotweinbirnen mit Ziegenquarkmousse
Apfel-Birnen-Kompott mit Schokolade
Birnenauflauf mit Rosinen und Niissen
Schokoladenpudding mit Rum

Griesspudding mit Beeren und Marzipan

Milchreis mit Frucktkompott und Zimt

Guten Appetit!
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